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Dans la vigne, quand le sol fonctionne bien, tout va !

Enherbement naturel des parcelles, fin du labour ou travail & cheval, le domaine de Bon Augure est |e plus respectueux possible de la nature. cc

Dans les pas des moines bénédictins

Cédric Guy, au domaine de Bon Augure a Joncels,
a trouvé empiriquement ce qui marche le mieux.

Vigneron a Faugéres, Cédric (niy
amigré il y atreize ans 4 Joncels
sur I'ancien vignoble des fréres
bénédictins. Le premier millé-
sime du domaine de Bon Augure
date de 2011, enlabel bio. Depuis
cing ans, il se consacre unigque-
ment i ces 10 haiplus de 600 m
daltitude. « Il y @ 13 ans, jai
changé de terroir a cause du re-
chavffement climatique. .Je pen-
swis en arvivant a Joncels, étre
allé trop haut. C'élait difficile,
il y avail beaucoup d'eau et de
maladies. Maintenant, ¢’est
plus fucile et si c'était a refaire,
Jirais encore plus haut », com-
mente Cédric Guy, au milieu
d'une parcelle enherbée.

« Tres vite, avec le réchauffe-
menl climalique, est apparue
cetle question : qu'est-ce qu'on
a cassé gui fail que le sol ne
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s'adapte plus ? s'interroge-t-il.
Remettre le sol en état de fone-
tionmement comme d l'origine,
c'est la forét. » Fort de ce cons-
tat, et de nombreuses lectures
qui nowrrissent sa connaissance,
il choisit pour ses parcelles de
blane, 90 % du domaine, de re-
frouver une couverture perma-
nente via lenherbement. « Ona
comimencé d semer des graines.
On a choisi des plantes qui pou-
vaient nowrrirle sol comine les

Jveroles, riches en azote pour

une fumire natwrelle. Le sol a
trés bien réagi. On a arrété de
le travailler. On passe juste de
lemps en temps la londeuse et
un peu d'outils entre les pieds
de vigne pour que ca veste pro-
pre. On a aussi choisi des grai-
nes moins nourrissantes et au-
Jourd’hud, on est plutol sur de

Uenherbement natwrel. »

Et le constat est radical : le sol
est protégé du ruissellement et
du soleil, intérieurement, les bac-
téries, les champignons et autres
vers de terre font leur part pour
I'oxygéner au maximum. « /¢
ainsi on rend service i tous les
cours d'eaw alentour. »

« Le vin, il a la gueule

de I'endroit ol pousse

le raisin »

Cédric Guy a méme été partie
prenante du tout premier grou-
pement d'intérét économique et
environnemental (GIEE) du vi-
gnoble languedocien : Les En-
herbeurs.

Pour les parcelles de rouge, le
travail du sol a été maintenu
mais avec un prestataire qui le
réalise a cheval, « On essaie
d'étre le plus respectuewy pos-
sible. L'animal fail le prenvier
bowdot et nous, on passe a la pio-
che ensuile. Ca fail kit ans el

on commence @ avoir les pre-
miers retowrs. » Des fosses et
des prélévements sont réalisés
trés régulierement, en lien avec
IInrae. « C'est important. Ona
peur de dépasser une frontiere
et de ne s'en apercevoir que
dans 20 ans lovsqu'il sera trop
tard. En plus, on a la chance ai-
Jourdhui d'avoir de la matiére
organique. On est dans la zone
de roquefort, ce n'est pas un pro-
bléme. Mais qu'en sera-t-il dans
20 ans apres Uinterdiction des
engrais ? Ce sera peul-étre une
ressowrce rare convme Ueai. »
« Iei, on fail un vin de liew. Le
vin, il a la gueule de Uendroil
ot pousse le raisin. A un metre
pres, il peut étre différent. Et il
ne s adresse pas qu'awr grands
dégustateurs. Au salon Millé-
sime bio, on fait tous du bio. Ce
qui fait la différence, ¢’'est le
goitt duvin, cest le terroir d'ori-
gine. La guerre est dans la bou-
teille. »
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